DOUCEUR D’AUTOMNE

Equilibre entre sucrosité et acidité !

Notre domaine viticole familial est situé au cceur de Ia

Gascogne, a Gondrin dans le département du Gers. Nous DO M AIN E DES

exploitons aujourd’hui 60 hectares de vignes cultivées en

viticulture raisonnée. Le domaine est engagé dans Je AS S A< iNOLES
respect de I'environnement.
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COTES DE GASCOGNE

Données Essentielles
COMMUNE PAYS : Gondrin, France
APPELLATION : Cote de Gascogne
SOLS : Argilo-Calcaire

CLIMAT : Océanique doux

DATE DE RECOLTE :Mi-Octobre

SUCRE RESIDUEL : entre 25 et 30g/l suivant
millésime

CEPAGES : Gros Manseng, Ugni-Blanc

POTENTIEL DE GARDE : 3 ans

DOMAINE DES

CASSAGNOLES

Note de Dégustation
Aromes fleuris, fins et aériens.

Bouche ronde, suave, fruitée, agréable et fraiche.

Bien équilibré. Finale persistante.

Servir a 12°C.
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